CWochenkarle
VPorspeisen
CSfischsuppe (schary)
Sakobsmuschel und " ffertinge vom Grill anf Rucolesalia

Cwricrlei %mpﬁsz U
Rindercarpaceio und achs mariniert auf SSlattsalat

(‘)‘(Zlﬁlﬁgﬁﬂbﬁlﬁ
O&paghetti Qdcoglis (mit frischen CMeeresfriichten)

Renne mit frischem achs und Gherylomaten
cstusilli mit Argentinischen ~sfiletspitaen und Gognac

‘Cagliatelle mit frischen "Rfifferlingen, Ghervtomeaten und "Rarmesan

SSandyudeln mit Qdommer - ‘Criiffel
Rescosfisohspesialititon
Kachsfilel in Qafrancremesauce mit Krabben

dean OOpinat und Kartoffeln

oradefilet vom Grill
dean OOpinat und dalekartoffeln

CGemischter ~stisch vom Grill daau Opaghetti Alio Olio

Carnestleischspeaialititon

QBclmweinelende mit frischen " Bfifferlingen
Az Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Arg. Roastheef vom Gl “Ciroler Ant” (mit (Rdstawicbeln)
deagu CGemiise und (Rasmarinkartoffeln

/7,70
15,70
140

12,70
140
1470

15,70
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240

240

250

2070

2570



Smpfehlungsmenti

Ewwierlel Norspeisen aus
(Rindercarpaccio und mariniertem achs auf diversem CBlattsalat

Strische N udeln
Qbecinpilafilling mit SButter und Odalbei

oradgfilet und Odepic vom il
daau OOpinat

oder

Katbsriicken mit frischen " Sfiferlingen
daau Opinat

Romna Gotta (Sadienisoher Qdahmepudiding mit Nenille
Geschmack und SCimbeeren)

~H O weif 075 [

Qomnafugata Anthilic” G 'R Oigilien
Eugana Gude frati - Lago di Garda (weif und rose)

. Wan rot Q75 [

Rrimitive Apulien
SBartrera DAt amilling, Bearoly - Diomont
Amarone delle Nalpolicella ~DOC G Guastelforte

5200

26,00
5200

2000
5200
4800



